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SPLENDOR

HOTEL &« RESTAURACJA

Oferta weselna

Hotel
Splendor

Nowe Babice ul. Warszawska 197 E
Tel. 22 350 47 70

Tel. Kom. 575 35 47 70

E-mail: hotel@hotelsplendor.com.
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HOTEL SPLENDOR w Starych Babicach koto Warszawy,
to nowoczesny czterogwiazdkowy obiekt wyr6zniajacy sie stylowymi wnetrzami,
przestronna salg restauracyjng oraz obszernym tarasem przyleglym bezposrednio do
budynku.

Stylowe wnetrza, przyjazna atmosfera, do§wiadczony i zaangazowany personel oraz
tradycyjna kuchnia polska w nowoczesnym wydaniu czyni nasz obiekt idealnym
miejscem na Panistwa przyjecie weselne. Dolozymy wszelkich staran, aby ten dzien byl
zapamietany przez Panstwa oraz zaproszonych Gosci jeszcze przez dlugi czas po
zakonczeniu imprezy.

PRZYJECIE WESELNE
Pakiet ,, SILVER ,, 315PLN /osoba*

*Cena obowiazuje przy min 80 osobach dorosltych

*Dzieci w wieku 0-3 lat — bezplatnie

*Dzieci w wieku 4-9 lat i obsluga techniczna wesela — 50%

* W piatki rabat 4% a w niedziele rabat 7 % od powyzszej ceny

W cenie przyjecia otrzymuja Panstwo

e Apartament dla nowozencow

e Powitanie chlebem i sola

e Wino musujgce na powitanie dla wszystkich Gosci

e Bezplatny parking

e Bezplatne WI-FI

¢ Klimatyzowana sale dla maksymalnie 180 os6b

¢ Opieke Kierownika Sali przez caly czas trwania przyjecia

¢ Nielimitowane spozycie napoi bezalkoholowych oraz kawy i herbaty

e Mozliwos¢ samodzielnego skomponowania menu weselnego

¢ Dekoracje kwiatowe stolow- male kompozycje kwiatowe lub kwiaty

w wysokich szklanych tubach

¢ Pokoje hotelowe ze $éniadaniem dla Go$ci weselnych w promocyjnych

cenach z mozliwo$cia pdzniejszego wymeldowania (do godz. 14.00)
320pln za Pokdj Jednoosobowy

480pln za Pok6j Dwuosobowy
580pln za Pokdj Trzyosobowy
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PRZYKLADOWE MENU I SCENARIUSZ WESELA

MENU

DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW NA POCZATKU PRZYJECIA

Aromatyczny krem z grzybéw le$nych z oliwg truflowa i §wiezo tartym parmezanem

KK *

Pieczone poledwiczki wieprzowe zawijane w bekon podane na aksamitnym sosie
grzybowym, puree ziemniaczane z bazylia i glazurowane buraczki

PRZEKASKI ZIMNE OCZEKUJACE W STOLE LUB W BUFECIE

Tatar wolowy z siekana cebulg, korniszonami
Caprese - dojrzale pomidory z mozzarella i emulsja z bazylii
Marynowany w koprze i soli morskiej toso$ gravalax
Jajka faszerowane pasta ziolowa, lososiowa i pieczarkowa
Domowy pasztet z dziczyzny z konfitura z zurawiny aromatyzowanej zubrowka
Kompozycja mies pieczonych z wlasnej wedzarni
Schab faszerowany pikantnym musem chrzanowym
Salatka cezar z grillowana piersig kurczaka
Salatka jarzynowa na styl wloski
Salatka grecka z oliwkami serem Feta
Masto Smietankowe, ziolowe i czosnkowe
Wyb6r chrupigcego pieczywa
Sosy: tatarski, puszysty chrzanowy, zurawinowy

DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW
Domowy ros6t z omletem ziolowym i §wiezo siekana natka pietruszki
* %%
Pieczony okon nilowy z sosem szafranowym, podany z pieczonymi ziemniakami i
maslanymi warzywami
KK *
UroczyScie serwowany tort okoliczno$ciowy — koszt dodatkowy 100-120pln/kg
<smak i ksztalt wedtug indywidualnych ustalen>

BUFET DESEROWY
<dostepny od poczatku przyjecia>
Beza z serkiem mascarpone, likierem Cointreau i owocami
Mini tiramisu i Panna Cotta z sosem malinowym
Filetowane owoce sezonowe
Rolada Smietanowa z owocami sezonowymi
Szarlotka z kruszonka
Sernik krakowski z bakaliami
Tarty owocowe, mix ciastek koktajlowych
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DANIE GORACE SERWOWANE
<na zakonczenie przyjecia>

Autorskie flaki wolowe
lub
Tradycyjny zurek na zakwasie z jajkiem i pieczong kietbasa

Nielimitowane spozycie napoi bezalkoholowych w ramach przyjecia

Soki owocowe <pomaranczowy, grejpfrutowy, jablkowy i porzeczkowy>
Napoje gazowane <Pepsi , Mirinda , 7UP>
Woda mineralna <gazowana, niegazowana>
Kawa/ herbata

ALKOHOLE

OPEN BAR -nielimitowane spozycie w ramach przyjecia- 60opln/osoba
dorosla
Woabdka Stock Prestige/Wyborowa
Wino biate i czerwone- Pluvium (Hiszpania)
Piwo beczkowe —Czeska Szyszka
lub

Alkohole - ceny za kazda otwarta butelke

Woabdka Stock Prestige 0,71 — 70pln

Wino biate i czerwone- Pluvium (Hiszpania) 0,751 — 50pln
Wino musujace ( Wlochy) 8opln

Piwo beczkowe —Czeska Szyszka 12pln/o,51

Whisky Ballantine ’s 0,71 — 200pln

Dostarczenie wlasnego alkoholu — warunki i szczegoly do
ustalenia podczas spotkania w naszym hotelu.

Istnieje mozliwos$¢ zorganizowania poprawin dnia nastepnego
w roznych wariantach cenowych :

e Menu serwowane —zupa, danie gléwne, deser w cenie 80opln/osoba
e Menu w formie bufetu/brunchu w cenie od 110pln/osoba
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Ponizej przedstawiamy dania z ktérych moga Panstwo
samodzielnie skomponowaé¢ menu na swoje przyjecie

PRZEKASKI
<7szt do wyboru>
Caprese - pomidory z mozzarellg i emulsja z bazylii

Marynowany w koprze i soli morskiej toso$ gravalax
Tatar wolowy z siekang cebulg i korniszonami
Carpaccio z lososia norweskiego z olejem sezamowym , owocami granatu i kietkami lucerny.
Domowy pasztet z dziczyzny z konfitura z tarniny aromatyzowanej zubrowka
Kompozycja mies pieczonych z wlasnej wedzarni
Roladki z szynki parmenskiej z serem Gorgonzola i rukola
Karp krolewski faszerowany z rodzynkami suttanskimi
Sandacz faszerowany tososiem podany w galarecie
Faszerowany szczupak z wykwintnym sosem kawiorowym
Sledziki przygotowane na 3 sposoby (§ledzie w oleju, $émietanie , sosie musztardowo
miodowym)
Roladka z lososia wedzonego z musem ziolowym
Terrina z bialej ryby z paluszkami krabowymi na sosie chrzanowym
Wykwintna rolada z bialego ptactwa z morelg i §liwka kalifornijskg w bursztynowe;j galarecie
Poledwiczka wieprzowa faszerowana papryka i baklazanem
Polmisek staropolskich wedlin, pasztetéw i mies pieczonych na domowy sposob
Rozek z szynki z musem galicyjskim
Roladka drobiowa z tradycyjnym polskim nadzieniem
Schab po warszawsku
Terrina z kaczki z pistacjami i bakaliami
Jajeczka faszerowane kolorowymi pastami z dodatkiem kawioru
Deska polskich seréw z owocami
Pieczarki faszerowane
Pomidory po zydowsku
Roladki z baklazana z feta i tymiankiem

SALATKI
<3szt do wyboru >
Salatka z szynka, wedzonym serem i §wiezymi warzywami

Salatka grecka z oliwkami i serem feta
Salatka z indyka z selerem naciowym i curry
Salatka z liSci Swiezego szpinaku z marynowang gruszka i pleSniowym serem
Salatka hawajska z szynka i ananasem
Salatka bawarska z ziemniakow i kiszonego ogorka
Salatka wegierska z miesem pieczonym i kolorowa papryka
Pomidory z mozzarellg i dressingiem bazyliowym
Salatka makaronowa z salami
Salatka jarzynowa w pomidorkach
Salatka cezar z grillowang piersig kurczaka
Salatka szwajcarska z serem
Salatka tajska z makaronem sojowym i krewetkami
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ZUPY:

Roso6t domowy z makaronem i §wiezo siekanym koprem
Pikantny krem pieczarkowy z pieczona papryka
Tradycyjny zur na zakwasie z jajkiem i pieczona kietbasa
Flaki po warszawsku
Krem z soczewicy z ziolowymi grzankami
Chlodnik litewski z jajkiem i pieczong cielecing
Zupa borowikowa z wiejska $mietang i grzankami
Cebulowa z grzankami
Krem z pomidorowy z ziolowym Pesto
Krem ziemniaczano - jablkowy z chipsami z bekonu
Pikantna zupa rybna
Krem z bialych warzyw z ziolowymi grzankami
Barszcz czerwony z pasztecikiem lub uszkami

DANIA GEOWNE:

Okon nilowy z sosem limonowo — kaparowym, ziemniaki z wody oprészone koprem i ratatuja
warzywna
Pieczone poledwiczki wieprzowe zawijane w bekon, puree ziemniaczane z bazylia i
glazurowane buraczki
Klasyczny De Vollaile z pieczonymi ziemniakami po polsku z czosnkiem i rozmarynem,
miodowa marchewka
Schab a’la Piccata z podane z pieczonym ziemniakiem faszerowanym kwa$na $mietang i
chrupiaca brukselka
Zraz staropolski podawany z kopytkami ziemniaczanymi i buraczkami glazurowanymi w
miodzie
Filet z kurczaka nadziewany grzybami , podany z gotowanymi warzywami, knedlem
szpinakowym i sosem grzybowym
Pieczona miruna z ziolowa kruszonka z puree selerowym i brokulem
Klasyczny kotlet schabowy z zasmazana kapusta i gotowanymi ziemniakami
Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem i serem ple§niowym podany na groszkowym puree i
maslanymi warzywami
Rolada wolowa z sosem mysliwskim podana z kasza gryczana i zasmazana modra kapusta
Cordon Blue ze schabu podane z pieczonymi ziemniakami i domowym Colestawem.
Kaczka pieczona z jabtkami z sosem zurawinowym, opiekane ziemniaki i modra kapusta z
rodzynkami

DESERY SERWOWANE- koszt dodatkowy 15pln/porcja

Klasyczny strudel wiedenski podawany na cieplo, z sosem waniliowym i lodami
Chrupiaca beza Pavlowa z musem mascarpone i puree z mango
Fondant z plynacym Srodkiem z gorzkiej czekolady podawany z musem mascarpone i sosem
malinowym
Torcik tiramisu
Puchar lodowy ze $wiezo krojonymi owocami, bita émietang i sosem owocowym
Sernik wiedenski z brzoskwinia, lodami i sosem malinowym
Domowa szarlotka podawana na cieplo z lodami i sosem waniliowym
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DODATKOWO MOZEMY PRZYGOTOWAC I ZAPEWNIC DLA PANSTWA :

Tzw. ,,Stol wiejski z szerokim wyborem dan regionalnych, szynek i mies
pieczonych zréznorodnymi dodatkami” w cenie od 1600pln

Profesjonalnego barmana, ktory bedzie przygotowywal drinki podczas
wesela w cenie od 9oopln

Grill na tarasie hotelowym w cenie od 60pln/osoba

Pokaz barmanski w wykonaniu wielokrotnych Mistrzéw Swiata

Pokaz robienia sushi przez Sushi Mastera wraz z degustacja

STACJA LIVE COOKING z daniami przygotowywanymi przy GosSciach :
- Wloska z makaronami i r6znorodnymi sosami - cena od 1200pln

- Szynki w calosci w cenie ok 700pln /szt

- Prosiak w calos$ci w cenie od 1400pln/szt

- Loso$ pieczony w calosci z sosem kawiorowym w cenie od 9oopln/szt.

- Stacja Lodowa z krojonymi owocami, sosami i bitag Smietana w cenie od
1200pln

-Francuskie plongce nales$niki Crapes Suzette w cenie od 1200pln

Oraz wiele, wiele innych ...

Z powazaniem,

Marcin Rudzki

Tel. +48 22 350 4770
Tel. +48 504 601 954
e-mail: mrudzki@hotelsplendor.com.pl
www.hotelsplendor.com.pl
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Zdjecia naszego hotelu i restauracyi
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Serdecznie zapraszamy !!!!
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