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Niezapomniane
Imprezy
Okolicznosciowe

Impreza okolicznoSciowa to
doskonata okazja do spotkania w
gronie najblizszych i przyjaciot.
Hotel Splendor od lat tworzy
atmosfere sprzyjajgcg wspolnej celebracji waznych uroczystosci rodzinnych i
zawodowych.

Powierzajgc nam organizacje imprezy okolicznosciowej zyskujecie Panstwo
pewnos¢, ze zadbamy o kazdy, nawet najdrobniejszy szczegdt przyjecia — od
aranzacji i dekoracji sali, przez oprawe kulinarng, az po przyjazny serwis.
Doktadamy wszelkich staran, zeby zaproszeni Goscie czuli sie w naszych
wnetrzach mile widziani. Do Panstwa dyspozycji oddajemy sale bankietowg,
przestrzen wokot hotelu, a takze szereg udogodnien, ktére mogg uatrakcyjnic
przyjecie.

Oferujemy réwniez mozliwosS¢ skorzystania z komfortowego zaplecza
noclegowego.

To przekfada sie na kompleksowg oferte organizacji imprez niezaleznie od skali
przedsiewziecia. Z przyjemnoscig wspieramy Was zardwno w organizacji
kameralnych spotkan w rodzinnym gronie, jak i hucznych przyjec i bankietow.

Impreza Okolicznosciowa: Dlaczego warto skorzystac z oferty hotelu
Splendor?

Organizacja imprezy okolicznosciowej w hotelu otwiera przed Go$sémi zupetnie
nowe mozliwo$¢ spedzania czasu, czego najlepszym przyktadem jest Hotel
Splendor.

Podczas gdy nasza Restauracja dba o aspekt kulinarny — dania sg
przygotowywane na miejscu ze swiezych i precyzyjnie wyselekcjonowanych
skfadnikow ,hotel zapewnia warunki do odSwiezenia sie podczas przyjecia,
zmiany odziezy czy krétkiej regeneracji w komfortowych warunkach.

Duzym atutem jest w tym przypadku zaplecze noclegowe, ktdre umozliwia
swobodne Swietowanie nawet do biatego rana.
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Odpowiadajgc na otrzymane zapytanie, przedstawiam oferte organizacji
uroczystego obiadu/kolacji, ktorg z

przyjemnoscig przygotujemy dla Panstwa w Hotelu Splendor.

Wyrazajgc nadzieje, iz nasza oferta okaze sie dla Panstwa oryginalna i
atrakcyjna, pragniemy zapewnic, iz dotozymy

wszelkich staran, aby planowane przedsiewziecie spetnito Pafnstwa oczekiwania
od strony kulinarnej i

organizacyjnej, a przygotowana impreza na diugo pozostata w pamieci
zaproszonych Gosci.

MENU WARIANT I 179PLN /osoba*
MENU WARIANT II 259PLN /osoba*
Tort bezowy z musem mascarpone i owocami

srednica 26/30/36 cm 160/220/280pIn
Tort okolicznosciowy

(dowolny smak, ksztait) od 150pin/kg

*Podana cena dotyczy osoby dorostej i dzieci powyzej 10 roku zycia

Dzieci w wieku 4-9 lat ptacg 50% ceny

Dzieci w wieku 0-3 lat - bezptatnie

Przy grupach zorganizowanych powyzej 10 osob doliczany jest serwis w wysokosci 10%

Dodatkowo istnieje mozliwos¢ wynajmu pokoi hotelowych ze sniadaniem w formie
bufetu w cenie:

260 pln za Pokoj Jednoosobowy
360 pIn za Pokdj Dwuosobowy
460 pln za pokdj Trzyosobowy

WARUNKI PLATNOSCI:

e Zaliczka w wysokosci 10% ptatna w momencie podpisania umowy i rezerwacji terminu
e Doptata do 50% wartosci imprezy na 30 dni przed planowang datg przyjecia
e Pozostata kwota ptatna w dniu imprezy na zakonczenie

Ptatnos$¢ — gotdwka lub kartg kredytowg

Z powazaniem,

Marcin Rudzki

tel. +48 575 35 47 70

tel. 22 350 47 70

e-mail: mrudzki@hotelsplendor.com.pl
www.hotelsplendor.com.pl
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MENU WARIANT I
( wszystkie dania serwowane przez kelnerow )

Marynowany w soli morskiej toso$ norweski podawany na kolorowych satatach z sosem
musztardowo-miodowym
Lub
Roladki z kurczaka z morelg i rodzynkami w ztocistej galaretce
%k %k %k
Domowy rosét z omletem ziotowym i Swiezo siekang natkg pietruszki
Lub
Aromatyczny krem z pomidoréw z ziotowym Pesto
XXk
Poledwiczki wieprzowe marynowane w sosie sojowym podane z sosem grzybowym, puree
bazyliowym i karmelizowanymi buraczkami
Lub
Dorsz pieczony z sosem kaparowo-limonowym , opiekanymi ziemniakami i grillowanymi
warzywami
kkk
Domowa tarta jabtkowa serwowany na gorgco z lodami i sosem waniliowo cynamonowym
Lub
Chrupigca beza z musem mascarpone i owocami

( mozliwo$¢ zamiany deseru serwowanego na patery z ciastami wstawiane w sté6t

)

W ramach menu zapewniamy nielimitowane spozycie
napoi bezalkoholowych w ramach 4h
< kazda dodatkowa godzina jest ptatna 10pin/osoba>

Soki owocowe <pomaranczowy, jabtkowy, czarna porzeczka>
Woda mineralna <gazowana, niegazowana>
Kawa/ herbata
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MENU WARIANT II
DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW

Domowy rosét z omletem ziotowym i Swiezo siekang natkg pietruszki

k%

Poledwiczki wieprzowe w bekonie z sosem grzybowym, podane z puree truflowym i
karmelizowanymi buraczkami

PRZEKASKI ZIMNE OCZEKUJACE W STOLE

Caprese- dojrzate pomidory z mozzarellg i emulsjg z bazylii
Marynowany w koprze i soli morskiej toso$ gravlax
Kurczak z bakaliami w ztocistej glazurze
Trio filetdw z Matiasa w oleju, Smietanie i salsie pomidorowe;j .
Domowe pasztety z dziczyzng i sosem cumberland
Kompozycja mies pieczonych i wedlin
Roladki z szynki dojrzewajgcej z gorgonzolg i rukolg
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka cezar z grillowang piersig kurczaka
Satatka grecka z oliwkami i serem feta
Dodatki:

Masto Smietankowe i ziotowe , wybdr Swiezego pieczywa
Sos tatarski, zurawinowy i puszysty chrzan

GORACA PRZEKASKA SERWOWANA PRZEZ KELNEROW

Kociotek "Splendor"( paski poledwicy w/p z podgrzybkami w Smietanie, suszone pomidory,
czosnek niedzwiedzi)

kkk

Domowa tarta jabtkowa serwowana na gorgco z lodami i sosem cynamonowym
lub

Patery z ciastami wstawiane w stot:
Domowa szarlotka z rodzynkami kruszonka
Sernik wiedenski z brzoskwinig
Rolada $mietanowa z owocami
Babeczki z owocami

W ramach menu zapewniamy nielimitowane spozycie
napoi bezalkoholowych w ramach 5h
< kazda dodatkowa godzina jest ptatna 10pIn/osoba>

Soki owocowe <pomaranczowy, jabtkowy, czarna porzeczka>
Woda mineralna <gazowana, niegazowana>
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Kawa/ herbata

ISTNIEJE MOZLIWOSC WZBOGACENIA KAZDEGO
WARIANTU MENU :

o Dodatkowa przekaska gorgca serwowana przez kelneréw 20pln/porcja
e Dodatkowa zupa serwowana przez kelneréw 15pin/porcja
o Dodatkowe danie gtéwne serwowane przez kelneréw 35pln/porcja
o Dodatkowy deser serwowany przez kelnerow 20pln/porcja
e Bufet deserowy ( min 20 oséb) 35pln/osoba

*%% ALKOHOLE ***

WERSJA OPEN BAR- nielimitowane spozycie w ramach okreslonego
czasu:

do 4h-60pln/osoba

do 6h-70pIn/osoba

do 10h —85pIn/osoba
Waddka Polska
Wino domowe biate i czerwone- (Hiszpania)
Piwo beczkowe —Czeska Szyszka
Lub

Alkohole- rozliczane za kazdg otwarta butelke
Woddka Wyborowa/Stock 0,71 — 100pIn
Wino biate i czerwone- (Hiszpania) 0,751 — 60pin
Scotch Whisky 0,71 — 180plin
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PONIZEJ PRZEDSTAWIAMY DANIA Z KTORYCH MOGA PANSTWO

SAMODZIELNIE SKOMPONOWAC MENU NA SWOJA IMPREZE

Zupy:

Rosot domowy z makaronem i Swiezo siekang natkg pietruszki
Krem z biatych warzyw z grzankami ziotowymi

Tradycyjny zur na zakwasie z jajkiem i pieczona kietbasg

Krem ziemniaczano-porowy z chipsami z batata

Krem z pomidorowy z ziotowym Pesto

Krem z grzybow lesnych z ptatkami parmezanu i oliwg truflowa
Aromatyczne flaki po warszawsku

Przekaski gorace :

Kremowy Boeuf Stroganow

Smazony ser camembert z sosem zurawinowym
Wotowina po burgundzku

Kurczak w mleku kokosowym z warzywami
Quasadilla z kurczakiem, serem i warzywami
Dzwonki z kurczaka w sosie BBQ

Zapiekane bruschetty z pomidorami i parmezanem
Pikantny gulasz wegierski

Falafele z sosem tzatzyki

Dania giowne:

Okon nilowy z sosem limonowo — kaparowym, ziemniaki z wody
oprdészone koprem i grillowane warzywna

Pieczone poledwiczki wieprzowe zawijane w bekon, puree bazyliowe i
glazurowane buraczki

Klasyczny kotlet De Volaille z pieczonymi ziemniakami po polsku z
czosnkiem i rozmarynem, miodowa marchewka

Kaczka pieczona z jabtkami, opiekane ziemniaki, kapusta modra lub
buraczki

Pieczona miruna na sosie porowym podana z kremowym puree i
maslanymi warzywami

Klasyczny kotlet schabowy z zasmazana kapustg i ziemniakami w koprze
Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem i serem plesniowym podany na
groszkowym puree w asyscie grillowanych warzyw

Zraz staropolski z sosem mysliwskim podany z kopytkami i zasmazang
kapustg z koprem

Cordon Bleu ze schabu podane z pieczonymi ziemniakami i domowym
Colestawem.
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Schab pieczony z sosem Sliwkowym, kluski Slaskie i buraczki

Menu wege:

Quasadilla z warzywmi i sosem lutenica

Kotlety z kalafiora i kaszy jaglanej z sosem neapolitana
Canneloni z serem i szpinakiem na ragout pomidorowym
Pierogi ze szpinakiem i serem Feta ze ztocistg cebulka
Bakfazan lub cukinia faszerowana kaszotto jaglanym
Lasagne ze szpinakiem i sosem napoli

Menu dzieciece :

Fileciki z kurczaka z frytkami i gotowana marchewka

Filet drobiowy z gotowanymi ziemniakami i surowka z tartej marchewki
Spaghetti Bolognese/Neapolitana

Paluszki rybne z ziemniakami opiekanymi i mizerig

Pieczone udko z kurczaka z ziemniakami i marchewka z groszkiem

Desery serwowane :

Domowy strudel wiedenski podawany na ciepto, z lodami waniliowymi
Chrupigca beza Pavlowa przektadana maslanym kremem waniliowym z
powidtami zurawinowymi

Pieczona gruszka z sercem z czarnej porzeczki podawana z lodami
waniliowymi i bitg Smietana

Fondant z ptyngcym $rodkiem z gorzkiej czekolady podawane z musem
mascarpone i sosem malinowym

Puchar lodowy ze $wiezo krojonymi owocami, bitg Smietang i sosem
czekoladowym

Sernik wiedenski z brzoskwinig i aksamitnym sosem malinowym
Domowa tarta jabtkowa podawana na ciepto z lodami i sosem
waniliowym

Tradycyjny wioski torcik tiramisu
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