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SPLENDOR

HOTEL&RESTAURACJA

Hotel Splendor

STARE BABICE




Witamy w Hotelu
Splendor

Zapewniamy najwyzszy standard ustug i komfortowe
warunki pobytu — zaréwno na czas wypoczynku, jak i
rodzinnych spotkan.

Jesli szukaja Paristwo miejsca z klasa, spokojem i wyjatkowa
atmosfera — z przyjemnoscia powitamy Panstwa w Hotelu

Splendor.

Ponizej prezentujemy zbiér naszych ofert okolicznos$ciowych
— od kameralnych uroczystosci rodzinnych, przez eleganckie
przyjecia, po pelne energii urodziny i imprezy firmowe. Kazde
wydarzenie przygotowujemy z dbaloscia o szczegdly,

indywidualne potrzeby i wyjatkowy klimat.

OSWIADCZENIE STRON:
Strony o$wiadczaja, ze korespondencja wymieniana przez strony za pomoca Internetu, traktowana jest jako

dokument w rozumieniu Kodeksu Cywilnego. Nie dotyczy to uméw zawieranych przez strony.
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KOMUNIA

Przyjecie z okazji I Komunii Swietej to doskonata okazja do
spotkania w gronie najblizszych i przyjaciél. Hotel Splendor
od lat tworzy atmosfere sprzyjajaca wspdlnej celebracji

waznych uroczystosci rodzinnych i zawodowych.

Powierzajac nam organizacje imprezy okoliczno$ciowej
zyskujecie Panstwo pewno$é, ze zadbamy o kaidy, nawet
najdrobniejszy szczegdl przyjecia — od aranzacji i dekoracji sali,
przez oprawe kulinarna, az po przyjazny serwis. Dokladamy
wszelkich staran, zeby zaproszeni Goscie czuli sie w naszych
wnetrzach mile widziani. Do Panstwa dyspozycji oddajemy
sale bankietows, przestrzen wokoél hotelu, a takze szereg

udogodnien, ktére moga uatrakcyjnié przyjecie.

Oferujemy réwniez mozliwo$é skorzystania z komfortowego
zaplecza noclegowego.
To przektada sie na kompleksowa oferte organizacji imprez

niezaleznie od skali przedsiewziecia.
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DLACZEGO WARTO SKORZYSTAC Z OFERTY KOMUNINE] HOTELU SPLENDOR?

Organizacja przyjecia komunijnego w hotelu otwiera przed Go$émi zupetnie nowe mozliwo$¢ spedzania czasu, czego najlepszym przyktadem jest Hotel Splendor.
Podczas gdy nasza Restauracja dba o aspekt kulinarny — dania sa przygotowywane na miejscu ze $wiezych i precyzyjnie wyselekcjonowanych sktadnikéw ,hotel
zapewnia warunki do od$wiezenia sie podczas przyjecia, zmiany odziezy czy krotkiej regeneracji w komfortowych warunkach. Duzym atutem jest w tym przypadku

zaplecze noclegowe, ktére umozliwia swobodne $wigtowanie nawet do bialego rana.

Odpowiadajac na otrzymane zapytanie, przedstawiam oferte organizacji uroczystego obiadu/kolacji, ktéra z przyjemnoscia przygotujemy dla Paristwa w Hotelu

Splendor.

Wyrazajac nadzieje, iz nasza oferta okaze si¢ dla Paistwa oryginalna i atrakcyjna, pragniemy zapewnié, iz dotozymy
wszelkich staran, aby planowane przedsiewziecie spetnito Paiistwa oczekiwania od strony kulinarnej i organizacyjnej, a przygotowana impreza na dtugo pozostata w

pamieci zaproszonych Gosci.

MENU KOMUNIJNE
315PLN /osoba*

Tort bezowy z musem mascarpone i owocami
$rednica 30 cm - 250 pln

$rednica 36 cm - 300 pln
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Uroczyscie serwowany tort komunijny (dowolny smak, ksztatt) od 18opln/kg

*Podana cena dotyczy osoby dorostej i dzieci powyzej 10 roku zycia
Dzieci w wieku 4-9 lat ptaca 50% ceny

Dzieci w wieku o-3 lat - bezptatnie

Istnieje mozliwo$¢ wynajmu pokoi hotelowych ze $niadaniem w formie bufetu w cenie:

300 pln za Pokéj Jednoosobowy
440 pln za Pokéj Dwuosobowy
520 pln za pokéj Trzyosobowy




84]
O
as)]
<
aa]
84
(a4
<
[_.4
wn
a7
o)
Qa
Z
84
—
[al)
wn
=
84
=
e
T

PRZYKEADOWE MENU KOMUNIJNE

DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW

< mozliwo$éé serwowania dart na samym poczatku lub w dowolnym momencie przyjecia>

Domowy rosét z omletem ziotlowym i §wiezo siekana natka pietruszki

*kk

Poledwiczki wieprzowe marynowane z sosie grzybowym, podane z truflowym puree i karmelizowanymi buraczkami

PRZEKASKI ZIMNE OCZEKUJACE W STOLE
Caprese- dojrzale pomidory z mozzarellg i aromatycznym sosem Pesto
Carpaccio wolowe ze §wiezo tartym parmezanem i rukola
Roladki drobiowe z bakaliami w zlocistej galaretce
Trio filetéw z Matiasa w oleju, §mietanie i salsie pomidorowe;j .
Domowy pasztet z dziczyzny z konfitura z tarniny aromatyzowanej zubréwka
Kompozycja migs pieczonych i wedlin z domowej wedzarni
Roladki z szynki parmeniskiej z gorgonzola i rukola
Satatka cezar z grillowana piersig kurczaka
Salatka Szwajcarska z szynka i serem
Satatka grecka z oliwkami i serem feta
Dodatki:

Masto $mietankowe i ziolowe , wybér §wiezego pieczywa

DESER

Patery z ciastami wstawiane w stol < minimum 4 rodzaje ciast>

Domowa szarlotka z rodzynkami kruszonka
Sernik wiedenski z brzoskwinig
Beza z maskarpone i owocami

Babeczki z owocami

W ramach menu zapewniamy nielimitowane spozycie napoi bezalkoholowych w ramach imprezy
Soki owocowe <pomaraniiczowy, grejpfrutowy, jabtkowy i porzeczkowy>

Woda mineralna <gazowana, niegazowana> Kawa, cappuccino, latte, herbata czarna, zielona i owocowe.
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ISTNIEJE MOZLIWOSC WZBOGACENIA MENU :

Dodatkowa przekaska goraca serwowana przez kelneréw
3opln/porcja ‘Dodatkowa zupa serwowana przez kelneréw
20pln/porcja
Dodatkowe danie gtéwne serwowane przez kelneréw
4opln/porcja
Dodatkowy deser serwowany przez kelneréw  25pln/porcja
Bufet deserowy (mix ciast, deserkéw, muséw, bezy,

babeczki z owocami, owoce krojone) - od 20 0séb

- Bufet deserowy (mix ciast, deserkéw, muséw, bezy, 50 pln/osoba

babeczki z owocami, owoce krojone) - od 40 0séb 1500pln

**x ALKOHOLE ***
Alkohole- rozliczane za kazda otwarta butelke
Woédka Wyborowa/Stock o,71 — 120pln
Wino biate i czerwone- (Hiszpania) o,751 — 8opln

Prosecco/Cava -120pln/but

PONIZEJ PRZEDSTAWIAMY DANIA Z KTORYCH MOGA
PANSTWO SAMODZIELNIE SKOMPONOWAC MENU NA
IMPREZE

Zupy:

Rosét domowy z makaronem i §wiezo siekana natka pietruszki
Krem z biatych warzyw z grzankami ziotlowymi
Tradycyjny zur na zakwasie z jajkiem i pieczona kietbasa
Krem ziemniaczano-porowy z chipsami z batata
Krem z pomidorowy z ziotowym Pesto
Krem z grzybéw lesnych z ptatkami parmezanu i oliwa truflowa

Aromatyczne flaki po warszawsku

Przekaski gorace :

Kremowy Boeuf Stroganow
Smazony ser camembert z sosem zurawinowym

Wotowina po burgundzku

Kurczak w mleku kokosowym z warzywami

Quasadilla z kurczakiem, serem i warzywami

Dzwonki z kurczaka w sosie BBQ
Zapiekane bruschetty z pomidorami i parmezanem
Pikantny gulasz wegierski

Falafele z sosem tzatzyki

Dania gtéwne:

Okon nilowy z sosem limonowo — kaparowym, ziemniaki z wody
oproészone koprem i grillowane warzywna
Pieczone poledwiczki wieprzowe zawijane w bekon, puree
bazyliowe i glazurowane buraczki
Klasyczny kotlet De Volaille z pieczonymi ziemniakami po polsku
z czosnkiem i rozmarynem, miodowa marchewka
Kaczka pieczona z jabtkami, opiekane ziemniaki, kapusta modra
lub buraczki
Pieczona miruna na sosie porowym podana z kremowym puree i
maslanymi warzywami
Klasyczny kotlet schabowy z zasmazana kapusta i ziemniakami w
koprze
Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem i serem plesniowym
podany na groszkowym puree w asyscie grillowanych warzyw
Zraz staropolski z sosem mysliwskim podany z kopytkami i
zasmazana kapusta z koprem
Cordon Bleu ze schabu podane z pieczonymi ziemniakami i
domowym Colestawem.

Schab pieczony z sosem $liwkowym, kluski §laskie i buraczki

Menu wege:

Quasadilla z warzywmi i sosem lutenica
Kotlety z kalafiora i kaszy jaglanej z sosem neapolitana
Canneloni z serem i szpinakiem na ragout pomidorowym
Pierogi ze szpinakiem i serem Feta ze ztocista cebulka
Baktazan lub cukinia faszerowana kaszotto jaglanym

Lasagne ze szpinakiem i sosem napoli

Menu dzieciece :

Fileciki z kurczaka z frytkami i gotowana marchewka
Filet drobiowy z gotowanymi ziemniakami i suréwka z tartej
marchewki
Spaghetti Bolognese/Neapolitana
Paluszki rybne z ziemniakami opiekanymi i mizeria

Nalesniki z owocami lub serkiem waniliowym

Desery serwowane :

Domowy strudel wiederiski podawany na ciepto, z lodami
waniliowymi
Chrupiaca beza Pavlowa przektadana maslanym kremem
waniliowym z powidtami zurawinowymi
Pieczona gruszka z sercem z czarnej porzeczki podawana z lodami
waniliowymi i bita $§mietana
Fondant z ptynacym srodkiem z gorzkiej czekolady podawane z
musem mascarpone i sosem malinowym
Puchar lodowy ze §wiezo krojonymi owocami, bita $mietang i
sosem czekoladowym
Sernik wiedenski z brzoskwinig i aksamitnym sosem malinowym
Domowa tarta jablkowa podawana na ciepto z lodami i sosem
waniliowym

Tradycyjny whoski torcik tiramisu
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WWW.HOTELSPLENDOR.COM.PL

®

WIOLETTA DZIKOWSKA

+48 666 677 022

WDZIKOWSKA@HOTELSPLENDOR.COM.PL

Kontakt

MARZENA KUSMIERCZYK

+48 501 491 112
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MKUSMIERCZYK@HOTELSPLENDOR.COM.PL
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https://www.instagram.com/hotelsplendorbabice/
https://hotelsplendor.com.pl/
mailto:wdzikowska@hotelsplendor.com.pl
mailto:mkusmierczyk@hotelsplendor.com.pl

