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Hotel Splendor

STARE BABICE




Witamy w Hotelu
Splendor

Zapewniamy najwyzszy standard ustug i komfortowe
warunki pobytu — zaréwno na czas wypoczynku, jak i
rodzinnych spotkan.

Jesli szukaja Paristwo miejsca z klasa, spokojem i wyjatkowa
atmosfera — z przyjemnoscia powitamy Panstwa w Hotelu

Splendor.

Ponizej prezentujemy zbiér naszych ofert okolicznos$ciowych
— od kameralnych uroczystosci rodzinnych, przez eleganckie
przyjecia, po pelne energii urodziny i imprezy firmowe. Kazde
wydarzenie przygotowujemy z dbaloscia o szczegdly,

indywidualne potrzeby i wyjatkowy klimat.

OSWIADCZENIE STRON:
Strony o$wiadczaja, ze korespondencja wymieniana przez strony za pomoca Internetu, traktowana jest jako

dokument w rozumieniu Kodeksu Cywilnego. Nie dotyczy to uméw zawieranych przez strony.
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IMPREZA
OKOLICZNOSCIOWA

Impreza okoliczno$ciowa to doskonata okazja do spotkania w
gronie najblizszych i przyjaciol. Hotel Splendor od lat tworzy
atmosfere  sprzyjajaca  wspolnej  celebracji  wazinych
uroczystosci rodzinnych i zawodowych.

Powierzajac nam organizacje imprezy okolicznosciowej
zyskujecie Panstwo pewno$é, ze zadbamy o kaidy, nawet
najdrobniejszy szczegdl przyjecia — od aranzacji i dekoracji sali,
przez oprawe kulinarng, az po przyjazny serwis. Doktadamy
wszelkich staran, zeby zaproszeni Goscie czuli sie w naszych
wnetrzach mile widziani. Do Panstwa dyspozycji oddajemy
sale bankietowa, przestrzen wokot hotelu, a takie szereg
udogodnien, ktére moga uatrakcyjnié przyjecie.

Oferujemy réwniez mozliwo$é skorzystania z komfortowego
zaplecza noclegowego.

To przektada sie na kompleksowa oferte organizacji imprez
niezaleznie od skali przedsiewziecia. Z przyjemnoscia
wspieramy Was zaréwno w organizacji kameralnych spotkan

w rodzinnym gronie, jak i hucznych przyje¢ i bankietéw.
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MENU

.

.
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WARIANT 1 WARIANT 2 (,

wszystkie dania serwowane przez kelneréw wszystkie dania serwowane przez kelneréw ’ r
210 PLN / OSOBA 289 PLN / OSOBA
Marynowany w soli morskiej foso$ norweski podawany na Domowy rosét z omletem ziotowym i §wiezo siekana natka pietruszki
kolorowych satatach z sosem musztardowo-miodowym e
Lub Poledwiczki wieprzowe w bekonie z sosem grzybowym, podane z puree truflowym i
Roladki z kurczaka z morela i rodzynkami w ztocistej karmelizowanymi buraczkami
galaretce
m S PRZEKASKI ZIMNE OCZEKUJACE W STOLE
S:g Domowy rosét z omletem ziotlowym i §wiezo siekana natka Caprese- dojrzale pomidory z mozzarella i emulsja z bazylii
g pietruszki Lub Marynowany w koprze i soli morskiej tosos gravlax
) Aromatyczny krem z pomidoréw z ziolowym Pesto Kurczak z bakaliami w zlocistej glazurze
Sé s Trio filetéw z Matiasa w oleju, $mietanie i salsie pomidorowe; .
5 Poledwiczki wieprzowe marynowane w sosie sojowym Domowe pasztety z dziczyzna i sosem cumberland
‘é podane z sosem grzybowym, puree bazyliowym i Kompozycja migs pieczonych i wedlin
% karmelizowanymi buraczkami Roladki z szynki dojrzewajacej z gorgonzola i rukola
S Lub Tradycyjna satatka jarzynowa
7 Dorsz pieczony z sosem kaparowo-limonowym , Salatka cezar z grillowana piersia kurczaka Salatka grecka z oliwkami i serem feta Dodatki:
é opiekanymi ziemniakami i grillowanymi warzywami Masto $mietankowe i ziolowe , wybdr §wiezego pieczywa Sos tatarski, zurawinowy i puszysty chrzan
O *okk
= Domowa tarta jabtkowa serwowany na goraco z lodami i GORACA PRZEKASKA SERWOWANA PRZEZ KELNEROW
sosem waniliowo cynamonowym Lub Kociotek ”Splendor”( paski poledwicy w/p z podgrzybkami w $mietanie, suszone pomidory,
Chrupiaca beza z musem mascarpone i owocami czosnek niedzwiedzi)
-
(motzliwos¢ zamiany deseru serwowanego na patery z Domowa tarta jabtkowa serwowana na goraco z lodami i sosem cynamonowym lub
ciastami wstawiane w stét Patery z ciastami wstawiane w st6t:
) Domowa szarlotka z rodzynkami kruszonka
W ramach menu zapewniamy nielimitowane spozycie Sernik wiedeniski z brzoskwinia
napoi bezalkoholowych w ramach 4h Rolada $mietanowa z owocami Babeczki z owocami
< kazda dodatkowa godzina jest ptatna ropln/osoba> W ramach menu zapewniamy nielimitowane spozycie napoi bezalkoholowych w ramach sh
< kazda dodatkowa godzina jest ptatna ropln/osoba>
Soki owocowe <pomarariczowy, jabtkowy, czarna
porzeczka> Soki owocowe <pomarariczowy, jabtkowy, czarna porzeczka>
‘Woda mineralna <gazowana, niegazowana> Kawa/ herbata ‘Woda mineralna <gazowana, niegazowana>
Kawa/ herbata




ISTNIEJE MOZLIWOSC WZBOGACENIA KAZDEGO WARIANTUMENU :

Tort bezowy z musem mascarpone i owocami 150 pln/1kg
Tort okolicznoéciowy
(dowolny smak, ksztatt) od 18opln/kg

Optata za wyserwowanie tortu Organizatora 200 pln

e Dodatkowa przekaska goraca serwowana przez kelneréw  30pln/porcja
¢ Dodatkowa zupa serwowana przez kelneréw 20pln/porcja

e Dodatkowe danie gtéwne serwowane przez kelneréw  4opln/porcja

e Dodatkowy deser serwowany przez kelneréw  25pln/porcja

e Bufet deserowy (min 20 oséb) sopln/osoba

w5 AIUKOIBIOINE =

WERSJA OPEN BAR- nielimitowane spozycie w ramach okre$lonego czasu: do 4h-6opln/osoba do 6h-7opln/osoba do 1oh —85pln/osoba
Woédka Polska

Wino domowe biale i czerwone- (Hiszpania)

Piwo beczkowe —Czeska Szyszka

Lub

Alkohole- rozliczane za kazda otwarta butelke

Wédka Wyborowa/Stock o,71 — r20pln

Wino biate i czerwone- (Hiszpania) 0,751 — 8opln

Scotch Whisky o,71 — 28opln
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Dodatkowo istnieje mozliwoé¢ wynajmu pokoi hotelowych ze Podana cena dotyczy osoby dorostej i dzieci powyzej 10 roku zycia
$niadaniem w formie bufetu w cenie: Drzieci w wieku 4-9 lat ptaca 50% ceny

Dzieci w wieku o-3 lat - bezptatnie

260 pln za Pokéj Jednoosobowy
360 pln za Pokéj Dwuosobowy WARUNKI PEATNOSCI:
460 pln za pokéj Trzyosobowy
. Zaliczka w wysokosci 10% ptatna w momencie podpisania umowy i rezerwacji terminu
. Doptata do 50% wartosci imprezy na 30 dni przed planowana data przyjecia - Pozostata

kwota ptatna w dniu imprezy na zakoniczenie

Platno$é — gotéwka lub karta kredytowa
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PONIZE] PRZEDSTAWIAMY DANIAZ KTORYCHMOGA PANSTWO
SAMODZIELNIE SKOMPONOWAC MENUNA SWOJA IMPREZE

Zupy:

Rosét domowy z makaronem i §wiezo sickang natka pietruszki
Krem z biatych warzyw z grzankami ziolowymi

Tradycyjny zur na zakwasie z jajkiem i pieczona kietbasa

Krem ziemniaczano-porowy z chipsami z batata

Krem z pomidorowy z ziolowym Pesto

Krem z grzybéw lesnych z ptatkami parmezanu i oliwa truflowa -

Aromatyczne flaki po warszawsku

Przekaski gorace :

Kremowy Boeuf Stroganow

Smazony ser camembert z sosem zurawinowym
Wotowina po burgundzku

Kurczak w mleku kokosowym z warzywami
Quasadilla z kurczakiem, serem i warzywami
Dzwonki z kurczaka w sosie BBQ

Zapiekane bruschetty z pomidorami i parmezanem
Pikantny gulasz wegierski

Falafele z sosem tzatzyki

Dania gtéwne:

Okon nilowy z sosem limonowo — kaparowym, ziemniaki z wody
oproészone koprem i grillowane warzywna

Pieczone poledwiczki wieprzowe zawijane w bekon, puree bazyliowe i
glazurowane buraczki

Klasyczny kotlet De Volaille z pieczonymi ziemniakami po polsku z
czosnkiem i rozmarynem, miodowa marchewka

Kaczka pieczona z jabtkami, opiekane ziemniaki, kapusta modra lub
buraczki

Pieczona miruna na sosie porowym podana z kremowym puree i
maslanymi warzywami

Klasyczny kotlet schabowy z zasmazana kapusta i ziemniakami w koprze
Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem i serem ple$niowym podany na
groszkowym puree w asy$cie grillowanych warzyw

Zraz staropolski z sosem my$liwskim podany z kopytkami i zasmazana

kapusta z koprem

e Cordon Bleu ze schabu podane z pieczonymi ziemniakami i domowym
Colestawem.

e Schab pieczony z sosem $liwkowym, kluski $laskie i buraczki

Menu wege:
¢ Quasadilla z warzywmi i sosem lutenica
¢ Kotlety z kalafiora i kaszy jaglanej z sosem neapolitana
e Canneloni z serem i szpinakiem na ragout pomidorowym
e Pierogi ze szpinakiem i serem Feta ze zlocista cebulka
e Baktlazan lub cukinia faszerowana kaszotto jaglanym

e Lasagne ze szpinakiem i sosem napoli

Menu dzieciece :
o Fileciki z kurczaka z frytkami i gotowana marchewka
¢ Filet drobiowy z gotowanymi ziemniakami i suréwka z tartej marchewki
o Spaghetti Bolognese/Neapolitana
o Paluszki rybne z ziemniakami opiekanymi i mizeria

o Naleéniki z owocami lub serem polane goraca czekolada

Desery serwowane :

¢ Domowy strudel wiedeniski podawany na ciepto, z lodami waniliowymi

e Chrupiaca beza Pavlowa przektadana maslanym kremem waniliowym z
powidtami zurawinowymi

e Pieczona gruszka z sercem z czarnej porzeczki podawana z lodami
waniliowymi i bita §mietana

¢ Fondant z ptynacym $rodkiem z gorzkiej czekolady podawane z musem
mascarpone i sosem malinowym

e Puchar lodowy ze §wiezo krojonymi owocami, bita §mietana i sosem
czekoladowym

o Serniki z bialej czekolady z fruzfeling wisniowa

o Pty$zbita $mietana i pistacja

e Mus z biatej czekolady z owocami

e Tradycyjny wloski torcik tiramisu
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WWW.HOTELSPLENDOR.COM.PL
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WIOLETTA DZIKOWSKA

+48 666 677 022

WDZIKOWSKA@HOTELSPLENDOR.COM.PL

Kontakt

MARZENA KUSMIERCZYK

+48 501 491 112
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MKUSMIERCZYK@HOTELSPLENDOR.COM.PL
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https://www.instagram.com/hotelsplendorbabice/
https://hotelsplendor.com.pl/
mailto:wdzikowska@hotelsplendor.com.pl
mailto:mkusmierczyk@hotelsplendor.com.pl

