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SPLENDOR

HOTEL&RESTAURACJA

Hotel Splendor

STARE BABICE




Witamy w Hotelu
Splendor

Zapewniamy najwyzszy standard ustug i komfortowe
warunki pobytu — zaréwno na czas wypoczynku, jak i
rodzinnych spotkan.

Jesli szukaja Paristwo miejsca z klasa, spokojem i wyjatkowa
atmosfera — z przyjemnoscia powitamy Panstwa w Hotelu

Splendor.

Ponizej prezentujemy zbiér naszych ofert okolicznos$ciowych
— od kameralnych uroczystosci rodzinnych, przez eleganckie
przyjecia, po pelne energii urodziny i imprezy firmowe. Kazde
wydarzenie przygotowujemy z dbaloscia o szczegdly,

indywidualne potrzeby i wyjatkowy klimat.

OSWIADCZENIE STRON:
Strony o$wiadczaja, ze korespondencja wymieniana przez strony za pomoca Internetu, traktowana jest jako

dokument w rozumieniu Kodeksu Cywilnego. Nie dotyczy to uméw zawieranych przez strony.
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WESELA

Hotel Splendor — idealne miejsce na wesele pod Warszawa
Zorganizowanie ~wymarzonego przyjecia weselnego to
wyzwanie — my wiemy, jak sprawié, by ten dziers byl naprawde

wyjatkowy.

Hotel Splendor to elegancka przestrzenn polozona tuz pod
Warszawa, z piekna sala bankietowsa, ktérej aranzacje
dopasowujemy  do  charakteru = uroczysto$ci  oraz

indywidualnych oczekiwarn Mlodej Pary.

Organizujemy zaréwno kameralne przyjecia, jak i wieksze,
huczne wesela. Nasze do$wiadczenie, staranno$é i dbaloéé¢ o
kazdy detal sprawiaja, ze mozemy zagwarantowad najwyzszy
poziom ustug — zaréwno kulinarnych, jak i organizacyjnych.

7 radoscia pomozemy stworzyé niezapomniane chwile —

dokladnie takie, o jakich marzycie.

SPLENDOR

HOTELSRESTAURACJA
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WESELE W
HOTELU:

DLACZEGO
WARTO?

Luksusowy hotel to idealne miejsce do organizacji przyjecia
weselnego.

Taki obiekt zazwyczaj oferuje liczne udogodnienia i atrakcje, dzieki
ktérym zorganizowana uroczysto$é na dtugo zapada w pamied
zaproszonych Gosci.

Hotel Splendor pod Warszawg to nie tylko eleganckie wnetrza, ktdre
podkreslaja range wydarzenia. To réwniez wyborne menu
przygotowane z precyzyjnie wyselekcjonowanych, §wiezych
sktadnikéw oraz komfortowe zaplecze noclegowe, pozwalajace na
od$wiezenie sie po podrézy, zmiane stroju w dogodnych warunkach i
wypoczynek przed powrotem do domu.

Decydujac sie na hotel jako miejsce wesela, zyskujemy swobode
organizacji przyjecia weekendowego oraz mozliwo$é zaoferowania
Gosciom dodatkowych atrakcji — takich jak relaks na §wiezym
powietrzu czy korzystanie z hotelowej infrastruktury rekreacyjnej.
Zalezy nam na tym, by kazdy Goéé w naszym hotelu czul sie naprawde
wyjatkowo.

HOTEL
SPLENDOR:

NIEZAPOMNIANE
WESELE KOtLO
WARSZAWY

Przyszlych Nowozercdw poszukujacych wymarzonej sali weselnej
zapraszamy do zapoznania sie z oferta Hotelu i Restauracji Splendor.
Nasz obiekt zostal stworzony z my$la o organizacji eleganckich
przyjeé i uroczystych bankietéw. To miejsce, ktére zachwyca
zaréwno polozeniem, jak i zapleczem technicznym.

Hotel Splendor znajduje sie w Nowych Babicach, tuz pod Warszawg.
Dogodna lokalizacja pozwala na szybki i wygodny dojazd z centrum
stolicy oraz okolicznych miejscowosci. Od warszawskiego Bemowa
dzieli nas zaledwie 6 kilometréow. Doskonate skomunikowanie to
udogodnienie, ktédre z pewnoscia docenia zaproszeni Goscie —

zwlaszcza ci przyjezdni.




PRZYJECIE WESELNE 355PLN Josoba*

*Cena obowiazuje przy min 8o osobach dorostych
*Dzieci w wieku o-3 lat — bezptatnie
*Dzieci w wieku 4-9 lat i obstuga techniczna wesela — 50%

* W piatki rabat 3% a w niedziele rabat 5% od powyzszej ceny

W cenie przyjecia otrzymuja Panistwo:

Apartament dla Nowozeticow
Powitanie chlebem i sola
Wino musujace na powitanie dla wszystkich Gosci
Bezptatny parking
Bezptatne Wi-Fi
Klimatyzowana sale dla maksymalnie 180 oséb
Opieke Kierownika Sali przez caly czas trwania przyjecia
Nielimitowane napoje bezalkoholowe oraz kawa i herbata
Mozliwo$é samodzielnego skomponowania menu weselnego

Dekoracje kwiatowe stoléw — mate kompozycje kwiatowe lub kwiaty w wysokich szklanych tubach

Dla Gosci weselnych oferujemy pokoje ze $niadaniem w promocyjnych cenach oraz mozliwos$cia pdzniejszego wymeldowania (do godz. 14:00):
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280 PLN — pokdj jednoosobowy
380 PLN - pokéj dwuosobowy
480 PLN — pokdj trzyosobowy
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PRZYKEADOWEMENU I SCENARIUSZ WESELA

Powitanie chlebem i solg

Wino musujace na toast dla wszystkich Gosci

DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW NA
POCZATKU PRZYJECIA

Aromatyczny krem z grzybéw lesnych z oliwa truflowa i
$§wiezo tartym parmezanem
Pieczone poledwiczki wieprzowe zawijane w bekon,
podane na aksamitnym sosie grzybowym, z puree

ziemniaczanym z bazylia i glazurowanymi buraczkami

PRZEKASKIZIMNE - OCZEKUJACE NA STOEACH
LUB W BUFECIE (7 przekasek i 3 satatki)

Tatar wolowy z siekang cebulg i korniszonami
Caprese — dojrzate pomidory z mozzarella i emulsja z bazylii
Marynowany w koprze i soli morskiej toso$ gravlax
Jajka faszerowane pasta ziolowa, ososiowa i pieczarkowa
Domowy pasztet z dziczyzny z konfitura zurawinowa
aromatyzowang zubréwka
Kompozycja mies pieczonych z wlasnej wedzarni
Schab faszerowany pikantnym musem chrzanowym
Satatka Cezar z grillowana piersia kurczaka
Satatka jarzynowa w stylu wloskim
Salatka grecka z oliwkami i serem feta
Maslo $§mietankowe, ziolowe i czosnkowe
Wybér chrupiacego pieczywa

Sosy: tatarski, puszysty chrzanowy, zurawinowy

DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW OK. 2—3H
OD ROZPOCZECIA PRZYJECIA
Domowy rosét z omletem ziolowym i §wiezo siekang natka
pietruszki
Pieczony okon nilowy z sosem szafranowym, podany z
pieczonymi ziemniakami i maslanymi warzywami
Uroczy$cie serwowany tort okolicznos$ciowy — koszt
dodatkowy: roo-120 PLN/kg

<smak i forma wedtug indywidualnych ustaler>

DANIE GORACE NA ZAKONCZENIE PRZYJECIA
Autorskie flaki wolowe
lub

Tradycyjny zurek na zakwasie z jajkiem i pieczona kietbasa

BUFET DESEROWY
<dostepny od poczatku przyjecia>

Beza z mascarpone, likierem Cointreau i owocami
Mini tiramisu i panna cotta z sosem malinowym
Filetowane owoce sezonowe
Rolada $mietanowa z owocami sezonowymi
Szarlotka z kruszonka
Sernik krakowski z bakaliami

Tarty owocowe, mix ciastek koktajlowych

NIELIMITOWANE NAPOJE BEZALKOHOLOWE
Soki: pomaraiiczowy, grejpfrutowy, jabtkowy,
porzeczkowy

Woda mineralna: gazowana i niegazowana
Kawa / herbata

ALKOHOLE
OPEN BAR - nielimitowane spozycie podczas przyjecia —
60 PLN/osoba dorosta
Wédka Stock Prestige / Wyborowa
Wino biate i czerwone Pluvium (Hiszpania)

Piwo beczkowe — Zateckie
lub

Platnosé za kazda otwarta butelke
Wodka Stock Prestige / Wyborowa o,71 — 60 PLN
Wino biale/czerwone o,751 (Hiszpania) — 50 PLN
Wino musujace (Wiochy) — 60 PLN
Piwo beczkowe Zateckie — 1o PLN/o,s1
Whisky Ballantine’s o,71 — 140 PLN
Wtasny alkohol — warunki do ustalenia podczas spotkania

w hotelu
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POPRAWINY - W FORMIE BUFETU

Zimne przekaski (4=5_propozyciji)

Sled# w oleju Inianym z cebulka
Schab pieczony z chrzanem i $liwka
Tatar z tososia z awokado
Jajka faszerowane pasta z suszonych pomidoréw

Mini kanapeczki z pastami warzywnymi

Zupa gulaszowa / rosét z makaronem

Zrazy wotowe z kasza gryczana i buraczkami

Kurczak pieczony w ziotach z ziemniakami i suréwka coleslaw

Desery,

Ciasto marchewkowe
Sernik pieczony
Owoce sezonowe
Napoje bezalkoholowe (nielimitowane)
Kawa, herbata
Woda, soki

MENU DO SAMODZIELNE] KOMPOZYC]JI

<Zestaw 3 danh serwowanych + bufet zimny lub bufet stodki — w zaleznosci
od wybranej opcji>
ZUPY (do wyboru):
Aromatyczny krem z grzybéw lesnych z oliwa truflowa
Rosét z makaronem lub omletem ziotowym
Krem z pomidoréw z nuta pomarariczy i mascarpone
Tradycyjny zurek z kietbasa i jajkiem
Bulion z kaczki z domowymi kluseczkami
DANIA GEOWNE (do wyboru):

Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym, z puree z bazylia i buraczkami
Piers z kaczki sous-vide na sosie wisniowym, z kopytkami i modra kapusta
Dorsz atlantycki pieczony z warzywami i sosem cytrynowym
Filet z kurczaka w szynce parmenskiej na sosie $mietanowo-ziotowym, z
ziemniakami gratin
Poledwica wolowa z sosem demi-glace, z gratin ziemniaczanym i szparagami
DESERY SERWOWANE (do wyboru):

Beza z kremem mascarpone i owocami sezonowymi
Sernik z biata czekolada i malinami
Tarta cytrynowa z beza wloska

Mus czekoladowy z chrupiaca pralina

DODATKI SPECJALNE - PEATNE DODATKOWO:

Bufet wiejski z wyrobami z wlasnej wedzarni — 6o PLN/os.
Bufet sushi — od 8o PLN/os.
Bufet z owocami morza — od 100 PLN/os.
Bufet prosecco z owocami i lemoniada — 30 PLN/os.
Stacja live cooking — do uzgodnienia (np. makarony, steki, krewetki)
Food truck na zakoniczenie przyjecia — opcje do wyboru: burgery, pizza, zapiekanki

Pokaz barmanski z drinkami molekularnymi — od 2 coo PLN




/(( \\‘
D)%

SPLENDOR

HOTELSRESTAURACJA

WWW.HOTELSPLENDOR.COM.PL

®

WIOLETTA DZIKOWSKA

+48 666 677 022

WDZIKOWSKA@HOTELSPLENDOR.COM.PL

Kontakt

MARZENA KUSMIERCZYK

+48 501 491 112
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MKUSMIERCZYK@HOTELSPLENDOR.COM.PL
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J @HOTELSPLENDORBABICE
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https://www.instagram.com/hotelsplendorbabice/
https://hotelsplendor.com.pl/
mailto:wdzikowska@hotelsplendor.com.pl
mailto:mkusmierczyk@hotelsplendor.com.pl

