SPLENDOR

HOTEL&RESTAURAC]JA

Hotel Splendor

STARE BABICE




Witamy w Hotelu
Splendor ™**

Zapewniamy najwyzszy standard ustug i komfortowe
warunki pobytu — zaréwno na czas wypoczynku, jak i
rodzinnych spotkan.

Jedli szukaja Paristwo miejsca z klasg, spokojem i wyjatkowa
atmosfera — z przyjemnos$cia powitamy Panstwa w Hotelu

Splendor.

Ponizej prezentujemy zbiér naszych ofert okoliczno$ciowych
— od kameralnych uroczysto$ci rodzinnych, przez eleganckie
przyjecia, po pelne energii urodziny i imprezy firmowe. Kazde
wydarzenie przygotowujemy z dbaloscia o szczegdly,

indywidualne potrzeby i wyjatkowy klimat.

O$WIADCZENIE STRON:
Strony o$wiadczaja, ze korespondencja wymieniana przez strony za pomoca Internetu, traktowana jest jako

dokument w rozumieniu Kodeksu Cywilnego. Nie dotyczy to uméw zawieranych przez strony.
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WESELA

L 8 ¢
Hotel Splendor — luksus podmiejskiego spokoju...
Zorganizowanie wymarzonego przyjecia weselnego to
wyzwanie — my wiemy, jak sprawié, by ten dzier byl naprawde

wyjatkowy.

Hotel Splendor to elegancka przestrzen polozona tuz pod
Warszawa, z piekna salag bankietowg, ktérej aranzacje
dopasowujemy do charakteru uroczysto$ci oraz

indywidualnych oczekiwanh Mtodej Pary.

Organizujemy zaréwno kameralne przyjecia, jak i wieksze,
huczne wesela. Nasze do$wiadczenie, starannoéé¢ i dbato$é o
kazdy detal sprawiaja, ze mozemy zagwarantowad najwyzszy
poziom ustug — zarowno kulinarnych, jak i organizacyjnych.

Z radoscia pomozemy stworzyé niezapomniane chwile —

doktadnie takie, o jakich marzycie.

SPLENDOR

HOTEL&RESTAURACJA
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WESELE W
HOTELU:

DLACZEGO
WARTO?

Luksusowy hotel to idealne miejsce do organizacji przyjecia weselnego.

Nasz obiekt oferuje liczne udogodnienia i atrakcje, dzieki ktérym zorganizowana
uroczysto$é na dtugo zapada w pamieé zaproszonych Gosci.

Hotel Splendor to nie tylko eleganckie wnetrza, ktére podkreslaja range
wydarzenia. To réwniez wyborne menu przygotowane z precyzyjnie
wyselekcjonowanych, $wiezych skladnikéw oraz komfortowe zaplecze
noclegowe, pozwalajace na od$wiezenie sie po podrdzy, zmiane stroju w
dogodnych warunkach i wypoczynek przed powrotem do domu.

Decydujac sie na hotel jako miejsce wesela, zyskujemy swobode organizacji
przyjecia weekendowego oraz mozliwo$é zaoferowania Gosciom dodatkowych
atrakcji — takich jak relaks na §wiezym powietrzu czy korzystanie z hotelowej
infrastruktury rekreacyjne;.

Zalezy nam na tym, by kazdy Go$é¢ w naszym hotelu czul sie naprawde

wyjatkowo.

HOTEL
SPLENDOR:

NIEZAPOMNIANE
WESELE KOtLO
WARSZAWY

Przyszlych Nowozencéw poszukujacych wymarzonej sali weselnej zapraszamy do
zapoznania sie z oferta Hotelu i Restauracji Splendor. Nasz obiekt zostal
stworzony z mys$lg o organizacji eleganckich przyjeé i uroczystych bankietéw. To
miejsce, ktére zachwyca zaréwno polozeniem, jak i zapleczem technicznym.

Hotel Splendor znajduje sie w Nowych Babicach, tuz pod Warszawa. Dogodna
lokalizacja pozwala na szybki i wygodny dojazd z centrum stolicy oraz
okolicznych miejscowosci. Od warszawskiego Bemowa dzieli nas zaledwie 6
kilometréw. Doskonate skomunikowanie to udogodnienie, ktére z pewnoscia

docenia zaproszeni Goscie — zwlaszcza ci przyjezdni.




PRZYJECIE WESELNE 425pln netto/osoba*

*Dzieci w wieku o-3 lat — bezplatnie
*Dzieci w wieku 4-9 lat —50%
*Obstuga techniczna wesela — 50%

*Do kazdego przyjecia weselnego doliczamy optate serwisowa w wysokosci 10% od kwoty catkowite;.

Maksymalny czas trwania przyjecia wliczony w cene podstawowa to 8h

Istnieje mozliwo$¢ przedtuzenia przyjecia - 5oozt/kazda nastepna rozpoczeta godzina (Czas zakoriczenia przyjecia maksymalnie o godzinie 4:00)

W cenie przyjecia otrzymuja Padistwo:

Apartament dla Nowozeticow
Powitanie chlebem i sola
Wino musujace na powitanie dla wszystkich Gosci
Bezptatny parking
Bezptatne Wi-Fi
Klimatyzowana sale dla maksymalnie 180 0s6b
Opieke Kierownika Sali przez caly czas trwania przyjecia
Nielimitowane napoje bezalkoholowe oraz kawa i herbata
Mozliwo$¢ samodzielnego skomponowania menu weselnego

Dekoracje kwiatowe stoléw — mate kompozycje kwiatowe
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Dla Gosci weselnych oferujemy pokoje ze §niadaniem w promocyjnych cenach oraz mozliwoscia pdzniejszego wymeldowania (do godz. 14:00):

300 PLN — pokéj jednoosobowy
460 PLN — pokéj dwuosobowy
560 PLN — pokdj trzyosobowy

DODATKI SPECJALNE — PEATNE DODATKOWO:

Bufet wiejski z wyrobami z wtasnej wedzarni — 50 0séb — 1500 PLN; 100 056b — 2 500 PLN
Bufet sushi — mix roo kawatkéw — 350 PLN
Bufet z owocami morza (malze, kalmary, ostrygi, krewetki) — 150 PLN/os.
Prosseco Bar — 35 PLN/os.
Stacja live cooking — do uzgodnienia (np. makarony, steki, krewetki)

Drink Bar (barman do 8 godz. , dodatki do drinkéw, alkohol po stronie organizatora) — 2 500 PLN
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PRZYKLADOWE MENU I SCENARIUSZ WESELA

Powitanie chlebem i sola

Wino musujace na toast dla wszystkich Gosci

DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW NA
POCZATKU PRZYJECIA (wybér jednego dania)

Domowy rosét z omletem ziotowym
i $wiezo siekana natka pietruszki

lub

Autorskie flaki wolowe

Pieczone poledwiczki wieprzowe zawijane w bekon,
podane na aksamitnym sosie grzybowym, z puree
ziemniaczanym i glazurowanymi buraczkami
lub
Sandacz pieczony podany sosem porowym i kremowym

puree i warzywami maslanymi

PRZEKASKIZIMNE - OCZEKUJACE NA STOEACH
LUB W BUFECIE (7 przekasek i 3 satatki)

Tatar wolowy z siekana cebula i korniszonami
Caprese — dojrzate pomidory z mozzarella i emulsja z bazylii
Marynowany w koprze i soli morskiej foso$ gravlax
Roladki z szynki parmenskiej z gorgonzola i rukola
Wybér domowych pasztetow
Kompozycja mies pieczonych z wlasnej wedzarni

Schab faszerowany pikantnym musem chrzanowym

Satatka Cezar z grillowang piersig kurczaka
Satatka jarzynowa w stylu wloskim

Satatka grecka z oliwkami i serem feta

Masto §mietankowe, ziolowe i czosnkowe
Wybér chrupiacego pieczywa

Sosy: tatarski, puszysty chrzanowy, zurawinowy

DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW OK. 2—3H
ODROZPOCZECIA PRZYJECIA
(wybér jednego dania)

Tradycyjny kotlet schabowy, podany z ziemniaki z
koperkiem i kapusta zasmazana
lub
Klasyczny kotlet De Vollaile podany z ziemniakami
pieczonymi z rozmarynem i czosnkiem i marchewka

glazurowana

Uroczyscie serwowany tort okolicznosciowy
—koszt dodatkowy: 180 PLN/kg

<smak i forma wedtug indywidualnych ustalen>

DANIE GORACE NA ZAKONCZENIE PRZYJECIA
(wybér jednej zupy)
Tradycyjny zurek na zakwasie z jajkiem i pieczong kietbasg
lub

Barszczyk czerwony z pasztecikiem

BUFET DESEROWY
<dostepny od poczatku przyjecia>

Beza z mascarpone, likierem Cointreau i owocami
Musy (4 rodzaje)
Filetowane owoce sezonowe
Monoporcje
Makaroniki
Szarlotka z kruszonka
Sernik krakowski z bakaliami

Tarty owocowe

NIELIMITOWANE NAPOJE BEZALKOHOLOWE
Soki: pomarariczowy, jabtkowy
Woda mineralna: gazowana i niegazowana
Kawa / herbata

DODATKOWE NAPOJE BEZALKOHOLOWE
OPEN BAR - nielimitowane spozycie podczas przyjecia —
45 PLN/osoba
(butelki szklane o,251)

Coca Cola 0,251
Fanta o,251
Sprite 0,251

Woda Cisowianka Perlage (gazowana i niegazowana) o,25l

DODATKOWE NAPOJE BEZALKOHOLOWE
OPEN BAR - nielimitowane spozycie podczas przyjecia —
35 PLN/osoba
(butelki plastikowe o,81)

Coca Cola 0,81
Fanta 0,81
Sprite 0,81

Woda Cisowianka Perlage (gazowana i niegazowana) 0,81



m
=
)
<
)
m
~
<
[_.‘
w
24
©)
a
Z
M
)
28]
%)
=
m
[_.‘
o
T

PONIZE] PRZEDSTAWIAMY DANIAZ KTORYCHMOGA PANSTWO
SAMODZIELNIE SKOMPONOWAC MENUNA SWOJA IMPREZE

Zupy:

Rosét domowy z makaronem i §wiezo siekana natka pietruszki
Krem z bialych warzyw z grzankami ziolowymi
Tradycyjny zur na zakwasie z jajkiem i pieczona kietbasa
Krem ziemniaczano-porowy z chipsami z batata
Krem z pomidorowy z ziolowym Pesto
Krem z grzybéw lesnych z ptatkami parmezanu i oliwa truflowa -

Aromatyczne flaki po warszawsku

Przekaski gorace :
Kremowy Boeuf Stroganow
Smazony ser camembert z sosem zurawinowym
Wotowina po burgundzku
Kurczak w mleku kokosowym z warzywami
Quasadilla z kurczakiem, serem i warzywami
Dzwonki z kurczaka w sosie BBQ
Zapiekane bruschetty z pomidorami i parmezanem
Pikantny gulasz wegierski

Falafele z sosem tzatzyki

Dania gtéwne:
Okot nilowy z sosem limonowo — kaparowym, ziemniaki z wody
oprészone koprem i grillowane warzywna
Pieczone poledwiczki wieprzowe zawijane w bekon, puree bazyliowe i
glazurowane buraczki
Klasyczny kotlet De Volaille z pieczonymi ziemniakami po polsku z
czosnkiem i rozmarynem, miodowa marchewka
Kaczka pieczona z jabtkami, opickane ziemniaki, kapusta modra lub
buraczki
Pieczona miruna na sosie porowym podana z kremowym puree i
maslanymi warzywami
Klasyczny kotlet schabowy z zasmazana kapusta i ziemniakami w koprze
Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem i serem ple$niowym podany na

groszkowym puree w asyscie grillowanych warzyw

Zraz staropolski z sosem mysliwskim podany z kopytkami i zasmazana
kapusta z koprem
Cordon Bleu ze schabu podane z pieczonymi ziemniakami i domowym
Colestawem.

Schab pieczony z sosem $liwkowym, kluski slaskie i buraczki

Menu wege:
Quasadilla z warzywmi i sosem lutenica
Kotlety z kalafiora i kaszy jaglanej z sosem neapolitana
Canneloni z serem i szpinakiem na ragout pomidorowym
Pierogi ze szpinakiem i serem Feta ze zlocista cebulka
Baktazan lub cukinia faszerowana kaszotto jaglanym

Lasagne ze szpinakiem i sosem napoli

Menu dzieciece :
Fileciki z kurczaka z frytkami i gotowana marchewka
Filet drobiowy z gotowanymi ziemniakami i suréwka z tartej marchewki
Spaghetti Bolognese/Neapolitana
Paluszki rybne z ziemniakami opickanymi i mizeria

Nale$niki z owocami lub serem polane goraca czekolada

Desery serwowane :

Domowy strudel wiedeniski podawany na cieptlo, z lodami waniliowymi
Chrupiaca beza Pavlowa przekladana maslanym kremem waniliowym z
powidlami zurawinowymi
Pieczona gruszka z sercem z czarnej porzeczki podawana z lodami
waniliowymi i bita §mietana
Fondant z ptynagcym $rodkiem z gorzkiej czekolady podawane z musem
mascarpone i sosem malinowym
Puchar lodowy ze §wiezo krojonymi owocami, bita §mietana i sosem
czekoladowym
Serniki z bialej czekolady z fruzfeling wisniowa
Pty$ z bita émietana i pistacja
Mus z bialej czekolady z owocami

Tradycyjny wloski torcik tiramisu

ALKOHOLE
OPEN BAR - nielimitowane spozycie podczas przyjecia — 85
PLN/osoba dorosta
Wédka Stock Prestige 0,51/ Wyborowa o.51
Wino biale i czerwone 0,751

Piwo beczkowe Cieszyn 0,51

lub

Platno$d za kazda otwarta butelke
Wédka Bocian biaty o,51 - 80 PLN
Wodka Bocian czarny o,51 — 95 PLN

Woédka Stumbras o,51 — 105 PLN
Woédka Oginski biaty o,51 —105 PLN
Wodka Oginski czarny o,51 — 115 PLN

Wodka Belvedere o,51 — 320 PLN
‘Wino biale/czerwone o,751 — 80 PLN
Wino bezalkoholowe 0,751 — go PLN
Wino musujace (Wiochy) — 60 PLN

Piwo beczkowe — 22 PLN/o,sl

‘Whisky Ballantine’s o,71 — 140 PLN
‘Whisky Jack Daniels o,71 — 190 PLN

Wiasny alkohol — optata korkowa 50 0séb — 800 zt
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POPRAWINY - W FORMIE BUFETU

*Maksymalny czas trwania przyjecia to 6h

*Istnieje mozliwosé przedtuzenia przyjecia - soozl/kazda nastepna rozpoczeta godzina

*Ponizsze warianty menu nie zawieraja alkoholu ani napoi gazowanych

*Istnieje mozliwosdé zorganizowania poprawin w formie brunchu (opcja dostepna tylko jesli poprawiny sa w niedziele)

*Do kazdego przyjecia doliczamy oplate serwisowa w wysokosci 10% od kwoty catkowitej.

WARIANT I
Wszystkie dania serwowane przez kelneréw

10sPLN NETTO/OSOBA

Marynowany w soli morskiej toso§ norweski podawany na
kolorowych satatach z sosem musztardowo-miodowym
lub
Roladki z kurczaka z morela i rodzynkami w ztocistej
galaretce
koK
Domowy ros6t z omletem ziotowym i §wiezo sickana natka
pietruszki
lub
Aromatyczny krem z pomidoréw z ziotowym Pesto
*kkk
Poledwiczki wieprzowe marynowane w sosie sojowym
podane z sosem grzybowym, puree bazyliowym i
karmelizowanymi buraczkami
lub
Dorsz pieczony z sosem kaparowo-limonowym ,
opiekanymi ziemniakami i grillowanymi warzywami
* kK
Domowa tarta jabtkowa serwowany na goraco z lodami i
sosem waniliowo cynamonowym Lub
Chrupiaca beza z musem mascarpone i owocami
(mozliwo$¢ zamiany deseru serwowanego na patery z
ciastami wstawiane w stot)

W ramach menu zapewniamy nielimitowane spozycie
napoi bezalkoholowych w ramach 4h
< kazda dodatkowa godzina jest ptatna ropln/osoba>
Soki owocowe <pomaraticzowy, jabtkowy>
Woda mineralna <gazowana, nicgazowana>

Kawa/ herbata

WARIANT IL
wszystkie dania serwowane przez kelnerow

249PLN NETTO/OSOBA

Domowy rosoét z omletem ziotowym i §wiezo siekana natka pietruszki
*kk
Poledwiczki wieprzowe w bekonie z sosem grzybowym, podane z puree truflowym i

karmelizowanymi buraczkami

PRZEKASKI ZIMNE OCZEKUJACE W STOLE
Caprese- dojrzate pomidory z mozzarella i emulsja z bazylii
Marynowany w koprze i soli morskiej toso§ gravlax
Trio filetéw z Matiasa w oleju, §mietanie i salsie pomidorowej .
Domowe pasztety z dziczyzna i sosem cumberland
Kompozycja migs pieczonych i wedlin
Roladki z szynki dojrzewajacej z gorgonzola i rukola
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka cezar z grillowana piersia kurczaka, Satatka grecka z oliwkami i serem feta
Dodatki:
Masto $mietankowe i ziotowe , wybdr §wiezego pieczywa Sos tatarski, zurawinowy i
puszysty chrzan
-
Domowa tarta jabtkowa serwowana na goraco z lodami i sosem cynamonowym lub
Patery z ciastami wstawiane w stél:
Domowa szarlotka z rodzynkami kruszonka
Sernik wiedeniski z brzoskwinia
Rolada §mietanowa z owocami Babeczki z owocami
W ramach menu zapewniamy nielimitowane spozycie napoi bezalkoholowych w ramach
sh
<kazda dodatkowa godzina jest platna ropln/osoba>
Soki owocowe <pomaraticzowy, jabtkowy>
Woda mineralna <gazowana, nicgazowana>

Kawa/ herbata
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SPLENDOR

HOTEL&RESTAURAC]JA

DZIAL REZERWACIJI

+48 666 677 022

Kontakt

REZERWACIJE@QHOTELSPLENDOR.COM.PL
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WWW.HOTELSPLENDOR.COM.PL

@QHOTELSPLENDORBABICE




